CHOCOLATERIE PARIS

Artisan Chocolatier Glacier

ProDUITS
ARTISANAUX & NATURELS

BALLOTINS ET SACHET DE TRUFFES

Pur beurre de cacao
TRUFFES EN BALLOTIN TRUFFES EN SACHET i
250g, 375g & 500g bkl
Sans huile de palme
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MENDIANTS & COFFRETS DE PRALINES
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COFFRETS 26 OU 54 PRALINES
ENROBES DE CHOCOILAT

230g & 500g

SACHET DE PRALINES
160g

COFFRETS DE MENDIANTS

150g



SACHET DE NOISETTES OU
D’AMANDES CARAMELISEES

150¢g

PATE A TARTINER
ZOOg & 400g

FRITURES DE NOEL
(Noit, lait, lait caramel, blanc, blond ou
mélange noir, lait et blanc)
Une sorte ou le mélange, au choix !

200g

ORANGETTES, CITRONNETTES
OU GINGEMBRETTES
Enrobées de chocolat noit

Artisan Chocolatier & Glaciet
Jétome ROUXEL

+33 6 72 82 2112
jerome.rouxel@chocolatetieparis.fr

ATELIER DE FABRICATION :

CHOCOLATERIE PARIS
45-3 rue Ampére
95300 Ennery

SACHET DE 6 MINI-BUCHES
210g

OLIVES (Noir & vert)
Un coeur feuilleté caramélisé,
enrobé de chocolat

200g

TABLETTE DE PUR CHOCOLAT
Noir 70% et 100%, noir café, noir a
Porange, lait, blond, lait caramel
& blanc

100g

www.chocolaterieparis.fr
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